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	Целями освоения дисциплины «Проектирование гостиничной деятельности» является формирование у студентов комплекса знаний об основах проектирования гостиничных предприятий и их технической эксплуатации, изложение теоретических основ проектирования гостиничной деятельности, изучение нормативно-технической базы проектирования, рассмотрение технических регламентов, а также санитарных норм и правил, функционирующих в сфере гостиничной индустрии. 

	Основными задачами дисциплины являются: 

	( изучение основных понятий и категорий; 

	( ознакомление студентов с теоретическими основами проектирования гостиничной деятельности; 

	( рассмотрение нормативно-технической базы проектирования; 

	( изучение инженерно-технического оснащения гостиниц и туристических комплексов. 


Примерный перечень вопросов для подготовки к экзамену
	1. Что входит в понятие «проектирование здания»? 

	2. Кто участвует в создании зданий гостиничных комплексов? 

	3. Назовите принципы проектирования гостиничных предприятий. 

	4. Что подразумевают строительные нормы и правила? 

	5. Дайте характеристику каждому этапу проектирования. 

	6. Чем отличается типовой проект от индивидуального? 

	7. Что такое генеральный план? 

	8. Назовите и сравните возможные системы застроек гостиничных предприятий. 

	9. Какие схемы применяются при проектировании жилых этажей гостиницы? 

	10. Какие помещения составляют общественную часть гостиничных комплексов различного назначения? 

	11. Какие композиционные планировки возможны при проектировании общественной части гостиницы? 

	

	12. Как происходит ввод здания гостиницы в эксплуатацию? 

	13. Назовите функции каждой комиссии, принимающей здание в эксплуатацию. 

	14. Что такое «долговечность»? 

	15. Что такое нормативный усредненный срок службы здания? 

	16. Сравните нормативный и фактический сроки службы здания. 

	17. Что такое физический износ здания? 

	18. Что оказывает влияние на физический износ здания? 

	19. Что влияет на моральный износ здания? 

	20. Назовите основные задачи правильной эксплуатации основных фондов туристских учреждений. 

	21. Из каких составных частей состоит система планово-предупредительного ремонта? 

	22. Какие осмотры входят в систему планово-предупредительного ремонта? 

	23. Сравните текущий и капитальный ремонт. 

	24. Дайте характеристику каждого вида ремонта. 

	25. Какие конструктивные элементы составляют здание? 

	26. Сроки службы каких конструктивных элементов совпадают со сроком службы здания? 

	27. Какие требования предъявляются к эксплуатации фундамента? 

	28. Какие дефекты могут быть обнаружены при осмотре стен и перекрытий? 

	29. Из каких составных частей состоит крыша? Каким требованиям они должны соответствовать? 

	30. Перечислите инженерные системы, которыми оборудуются гостиницы и туркомплексы. 

	31. В каких инженерных системах используется теплота? Какие системы теплоснабжения используются в гостиницах? 

	32. Каково значение системы отопления? Перечислите виды систем отопления, дайте краткую характеристику каждой из них. 

	33. Какие требования предъявляются к эксплуатации систем отопления? 

	34. На какие нужды используется вода в гостиницах? Из каких элементов состоит внутренний водопровод системы холодного водоснабжения? 

	35. Опишите виды и оборудование систем горячего водоснабжения. 

	36. Каково назначение и оборудование системы внутренней канализации, и какие требования предъявляются к ее эксплуатации? 

	37. Дайте определение понятий «вентиляция» и «кондиционирование воздуха». В чем сущность естественной и механической вентиляции? Назовите их виды и используемое оборудование. 

	38. Какое оборудование используется для кондиционирования воздуха? В чем достоинства оборудования сплит-систем? 

	39. Опишите устройство и принцип работы централизованной системы пылеудаления? 

	40. Какие неполадки возможны в системах вентиляции и кондиционирования воздуха, и каковы способы их устранения? 

	41. Какие электроустановки питаются от внутренней электросети гостиницы? 

	42. Дайте характеристику внутренней электрической сети гостиницы и ее элементам. 

	43. Какие виды электрического освещения (лампы и светильники) используются в гостиницах? 

	44. Каковы правила эксплуатации электрических сетей, светильников и электрооборудования? 

	45. Опишите систему классификации лифтов и лифтовое оборудование гостиницы. Каковы особенности эксплуатации лифтов? 

	46. Какая система удаления мусора используется в гостиницах? 

	47. Какими телекоммуникационными системами оснащены современные гостиницы и каково их назначение? 

	48. Расскажите о видах телефонных сетей гостиниц и их возможностях. 

	49. Какое оборудование включает в себя локальная компьютерная сеть гостиницы? Каково его назначение и характеристика программного обеспечения? 

	50. Какова схема комплекса полной автоматизации деятельности гостиницы? 

	51. В чем сущность комплексной системы обеспечения безопасности в гостиницах, и из каких элементов она состоит? 

	52. Опишите работу оборудования системы контроля доступа. 

	53. Каким комплексом оборудования должны быть оснащены конференц-залы гостиниц? 

	54. Каким образом устроена система радиовещания и телевизионного вещания в гостиницах? 

	55. Какие виды уборочных машин и механизмов используются в гостиницах? Каково их назначение и принцип работы каждого? 

	56. Каково назначение прачечного оборудования в процессе обслуживания гостей? 

	57. Какое оборудование используется в прачечных гостиниц? Опишите его устройство и принцип работы. 

	58. Опишите оборудование рабочих мест в службе приема и размещения гостиницы и правила его эксплуатации. 
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